Dodatek nr 3 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Ustuga spoteczna w zakresie przygotowywania i dystrybucji catlodobowych positkéw dla pacjentéw
hospitalizowanych w Powiatowym Centrum Zdrowia Sp. z 0.0. Szpital Powiatowy w Drezdenku,

nr sprawy PCZSzp/TP-MN/S/2/2021

Przedmiotem zamoéwienia jest realizacja ustugi calodobowego Zywienia pacjentéw hospitalizowanych przez Zamawiajacego,
a w szczegblnosci: przygotowywanie positkow z wlasnych produktéw, dystrybucja calodziennego wyzywienia, odbior i mycie
naczyn, odbior i utylizacja odpadéw komunalnych i pokonsumpcyjnych powstajacych w wyniku realizacji ustugi.
Wykonawca jest zobowiazany zapewni¢ ciaglo§é i terminowosé realizacji ustugi przez caly okres trwania umowy. Zadne
okolicznosci nie moga by¢ przyczyna naglego zaprzestania §wiadczenia ustug w ramach zawartej umowy.
Jezeli w uzasadnionych okoliczno$ciach wynikajacych ze zdarzeni losowych niezaleznych od Wykonawcy (np.: pozar w miejscu
przygotowywania positkéw itp.) brak bedzie mozliwosci wywiazania si¢ przez Wykonawce z obowiazku przygotowania
positkéow dla pacjentéw we wlasnym zakresie, Wykonawca zobowiazany bedzie do zapewnienia rozwiazania tymczasowego
gwarantujacego kontynuacje realizacji umowy, bez ponoszenia dodatkowych kosztow przez Zamawiajacego. Wykonawca
zobowigzany jest uzyska¢ pisemna akceptacje Zamawiajacego, zatwierdzajaca wprowadzone rozwigzania tymczasowego,
szczegOlnie jezeli beda uczestniczy¢ w tym nowi podwykonawecy.
Przedmiot zamoéwienia winien by¢ przygotowywany w warunkach sanitarnych i higienicznych okreslonych w obowiazujacych na
dzien §wiadczenia ustugi aktach prawnych w szczegélnosci:
*  Rozporzadzeniu nr 852/2004 Patlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004t. w sprawie higieny srodkdw
spozywczych (Dz. U. UE L 139 g 30 kwietnia 2004r. ge zm.),
*  Ustawie o bezpieczenistwie zywnosci i zywienia oraz wydanych na jej podstawie aktéw wykonawczych,
*  Ustawie z dnia 17 marca 2021 roku o zmianie ustawy o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen i choréb zakaznych
u ludzi (Dz.U. 3 2020, poz. 616 ze zom.),
*  Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z 17 kwietnia 2007 r. ws. pobierania i przechowywania prébek zywnosci przez
zaklady Zywienia zamknictego (Dz.U. g 2007nr 80 poz.545 ze 2m.)
*  systemie HACCP.

I. Przygotowywanie positkéw:

1.  Wykonawca zobowiazany bedzie do prowadzenia ustugi Zywienia zbiorowego w ochronie zdrowia z zachowaniem zasad
dobrej praktyki higienicznej oraz zasad dobrej praktyki produkcyjnej oraz stosowaé wdrozone zasady systemu HACCP,

2. Wykonawca zobowiazany bedzie w trakcie realizacji zaméwienia zapewni¢ jako§¢ wyzywienia zgodng z zaleceniami
dotyczacymi norm oraz skladnikéw pokarmowych i produktéw spozywczych przypisanym placowkom stuzby zdrowia
z uwzglednieniem stosowanych diet, technologii przygotowywania positkéw, wydanymi przez Instytut Zywnosci
i Zywienia w Warszawie, szczegolnie w zakresie wartosci odzywezych, urozmaicenia, objetosci i gramatury potraw.

3. Produkcja i dystrybucja positkéw winna gwarantowaé bezpieczefistwo sanitarne i epidemiologiczne.

4. Pod pojeciem positku nalezy rozumieé zestaw potraw wchodzacych w sklad $niadania, obiadu, kolacji (II $niadania,
podwieczorku, positku nocnego) o okreslonej wielkosci porcji, przygotowywany zgodnie z zasadami wskazanej diety.
Ponadto positek powinien spelnia¢ okreslone w zamoéwieniu szczegblowe wymagania Zamawiajacego dotyczace
konsystencji np. positek rozdrobniony, zmiksowany itd.

5. Zamowienie obejmuje przygotowywanie calodobowych positkéw dla pacjentéw sktadajacych sig z:

*  $niadania dostarczanego w godzinach  7:30-8:00
*  obiadu dostarczanego w godzinach 12:00-12:30
*  kolacji dostarczanego w godzinach 17:00-17:30
Przy dietach skladajacych si¢ z wigcej niz 3 positkéw (np.: cukrzycowa) dodatkowo:
* II $niadanie dostarczane w godzinach ~ 7:30-8:00
*  podwieczorek dostarczany w godzinach 12:00-12:30
*  posilek nocny dostarczany w godzinach 17:00-17:30
6. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci dostarczania poszczeg6lnych positkéw razem np.: obiadu razem z kolacjg itp.
7. Sklad poszczegélnych positkow:
*  $niadanie skladajace si¢ z positku mlecznego (m.in.: zupa mleczna, kasza manna itp.), dania zimnego lub cieplego
i cieplego napoju (m.in.: herbata, kawa zbozowa, kawa mleczna - w zaleznosci od zapotrzebowania oddzialéw);
*  obiad sktadajacy si¢ z zupy i drugiego dania i napoju (kompot, sok, woda z cytryna i miodem);
*  kolacja sktadajaca si¢ z dania zimnego lub cieplego i cieplego napoju (m.in.: herbata, kawa zbozowa, kawa mleczna —
w zaleznosci od zapotrzebowania oddziatow);

* II $niadania na potrzeby Zaktadu Opiekuniczo-Leczniczego skladajace si¢ w szczegélnosei z: budyniu (250ml/osobg),
kisielu (250ml/osobg), banana, jabtka gotowanego lub pieczonego, ciasta drozdzowego;
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* II $niadania i podwieczorki dla Oddziatu Pediatrycznego to w szczegdlnosci: owoce, jogurty, gotowe desery mleczne,
serki homogenizowane.

*  positki dla Oddziatu Dziecigcego nie powinny zawieraé: pokarméw wzdymajacych, pomidoréw, satatek jarzynowych,
galarety migsne;j.

Przygotowywane positki musza uwzglednia¢ zalecane normy energii i skladnikéw pokarmowych oraz dzienne racje
pokarmowe produktéw dostosowanych do poszczegdlnych jednostek chorobowych wg ponizszych ogélnych zatozen:

a) zalecane przecictne dobowe normy energii i sktadnikéw w diecie podstawowej dla dorostych:

Kalorie - 2000-2500ckal

Biatko ogélem - 70g (w tym biatko migsne 25¢) (10-15% zapotrzebowania na energic)
Tluszcze - 70-75g (20-25% zapotrzebowania na energie)

Weglowodany - 300-330g (60% zapotrzebowania na energie)

Wapn -0,8¢

Zelazo - 15mg

Witamina B1 - 1,1mg

Witamina B2 - 1,3mg

Witamina C - 60mg

Witamina A i karoteny przeliczone na witaming A

- 800j.m.

b) Zalecana $rednia dzienna racja pokarmowa produktéw spozywezych:

Lp. Grupa, rodzaj produktéw j-m. | Dieta podstawowa/
normalna

1. Produktu zboZowe, pieczywo, g 260

2. Maka g 100

3. Kasze, ryz, makaron, jako dodatek do II dania g 80

4. Mleko ml  |[250

5. Jaja szt. |2

6. Migso g 100

7. Wedliny g 40

8. Ryby g 100

9. Masto w tym $mietana g 40

10. Inne tluszcze g 20

11. Ziemniaki g 250

12. Warzywa i owoce g 300

13. Nasiona suche, straczkowe g 100

14. Cukier i stodycze g 20

¢) Minimalna wymagana gramatura potraw podawanych pacjentom w jednym positku nie moze by¢ mniejsza niz

L.p. Nazwa grupy i rodzaj produktu Zastosowanie Ilos¢
1. Produkty zbozowe:
pieczywo mieszane (zytnie, pszenne, razowe) podawane do $niadan i kolacji 130g
kasza, ryz, makaron, platki jako dodatek do zup 20g
makaron samodzielne danie 80 g 1II danie
kasza, ryz samodzielne danie 80g 1II danie
2. | Produkty mleczne:
mleko do zupy mlecznej 250 ml
3. | Zupy obiadowe 250 ml
4. |Jaja jajecznica 2 szt.
gotowane 2szt.
5. | Ryby (z wykluczeniem pangi, maslanej, mintaja i tilapii) | gotowane i smazone, filet 100g
6. Migso migso gotowane 100g
pieczen 100g
bitki i kotlety 100g
watroba 100g
udko drobiowe, kurcze 200g
6 Masto o zawartosci tluszczu nie mniej niz 82% do kazdego positku z pieczywem | 20g
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8 Ziemniaki dodatek do drugiego dania 250¢g
dodatek do zup 100g
9 Warzywa i owoce dodatek do $niadan i kolacji tacznie na dwa
positki 150g
warzywa 1 owoce na zupe 100g
wloszczyzna na wywar do zup 10g
Suréwki, satatka dodatek do obiadu 150g
Warzywa i owoce surowe dodatek do $niadania/obiadu/ lacznie dziennie
kolacji 100g
Straczkowe suche samodzielne danie 100g
10 | Cukier i stodycze 20g
miod, dzem, marmolada dodatek do pieczywa 40-50g
11 | Wedliny dodatek do pieczywa 40g
($niadanie/kolacja)
12 | Sery- topiony, z6lty, twarogowy 40g
13 | Pasty dodatek do pieczywa 60g
($niadanie/kolacja)
14. | Pasztety dodatek do pieczywa 50g
($niadanie/kolacja)
15 | Herbata napdj do positkow 250 ml
($niadanie/kolacja)
16 | Kawa zbozowa, kakao, kompot, woda z cytryna i napdj do positkow 250 ml
miodem ($niadanie/obiad/kolacja)

d) procentowe zapotrzebowanie na energie dziennej racji pokarmowej dla diety podstawowej sktadajacej si¢ z 3 positkow
powinno wynosi¢: §niadanie 30-35%, obiad 40-45%, kolacja 30-35 %.

e) najczesciej wystepujace diety:
* normalna
*  lekka

*  specjalistyczne m.in.: cukrzycowa w tym 6 positkow, zotadkowa bogatoresztkowa, ubogoresztkowa, trzustkowa,
watrobowa niskottuszczowa, nerkowa, wysokobiatkowa, biegunkowa (m.in.: marchwianka), diety do sondy,
getiatryczna, indywidualnie modyfikowane (np.: z wykluczeniem niektérych artykuléw/sktadnikéw spozywezych,
zmian kalorycznosci, bezglutenowa, bezmleczna, bezresztkowa).

e dieta przecierana (podawana przez sonde) musi by¢ dostarczona w pojemnikach zamykanych, w ilodci zglaszane;
przez oddzial, osobny oznaczony pojemnik dla kazdego pacjenta. Srednia ilos¢ karmier na jednego pacjenta
6 positkéw x 350 ml.

f) Ponizsza tabela przedstawia $rednia miesi¢czng ilos¢ wydanych positkow calodobowych z podzialem na stosowane
najczesciej diety (wyliczona z okresu 01.01.2019- 01.12.2019). Zamawiajacy nie podaje danych z okresu 2020/2021,
poniewaz w okresie tym decyzja Wojewody zostal przeksztalcony w szpital zakaZzny (tzw. ,,covidowy”) i dane te nie
odzwierciedlalyby funkcjonowania w trybie podstawowym.

Lp. Srednia miesi¢czna ilos¢

positkéw catodobowych z podzialem
rodzaj diety na najczesciej stosowane diety
1 normalna 1180
2 | lekka podstawowa w tym do sondy 987
5 cukrzycowa 300
6 cukrzycowa 5, 6 positkow 110
7 | watrobowa 70

Wskazane w dodatku nr 2 do SWZ diety w poz. 1-3 diety skladaja si¢ z 3 positkéw. Wyjatek stanowi dieta:
a) cukrzycowa, ktéra sklada si¢ z 3 lub 5 lub 6 positkéw,

b) wszystkie diety dla Oddzialu Pediatrycznego — sktadajace si¢ z 5 positkéw

c) wszystkie diety dla ZOL sktadajace si¢ z 4 positkéw

d) posilki dla kobiet cigzarnych sktadajace si¢ z 5 positkdw.
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Posilki dodatkowe (dla diet sktadajacych si¢ z wigcej niz 3 positkéw) tj.: I $niadanie, podwieczorek, positek nocny w diecie
cukrzycowej beda zamawiane w ramach positkéw dodatkowych, o ktérych mowa w poz. 8 dodatku nr 2 do SWZ.
Produkcja positkéw powinna odbywac si¢ z surowcow Swiezych, najwyzszej jakosci, posiadajacych dokumenty
dopuszczajace je do spozywania, z zachowaniem reziméw dietetycznych i sanitarnych dotyczacych szpitali- zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.
Koszt surowcéw (,,wsad do kotla”) uzytych do przygotowania calodobowego positku nie moze by¢ mniejszy niz 40-50%
wartosci brutto jednego calodobowego positku.
Wykonawca zobowiazany bedzie przygotowywac positki wg biezacego zapotrzebowania ilosciowego i rodzajowego.
Srednia dzienna ilo$¢ catodobowych positkéw — 100-120.
Wykonawca zobowiazany bedzie przygotowywaé positki tradycyjne w okresie $wiat Bozego Narodzenia i Wielkanocy
po ustaleniach z Zamawiajacym.
Podstawg biezacej realizacji ustugi beda dekadowe jadtospisy przygotowywane na biezaco przez
Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany bedzie przygotowywac¢ dania obiadowe dla wszystkich diet w dwoch
wariantach do wyboru przez pacjenta. Zgloszenie wariantéw obiadowych nastapi o godz.: 6:30 dnia biezgcego.
a) Podstawa sporzadzania jadlospiséw beda normy dotyczace Zywienia pacjentéw z uwzglednieniem wytycznych
Gléwnego Inspektora Sanitarnego oraz Instytutu Zywnosci i Zywienia wraz ze wszelkimi zmianami, ktére pojawia sie
w trakcie trwania umowy.
b) Skiad diet specjalistycznych uzalezniony jest od ich rodzaju oraz wskazan lekarza prowadzacego.
c) Jadlospisy dekadowe winny uwzglednia¢ sezonowos¢ wystepowania produktow.
d) Nalezy uwzgledni¢ w jadlospisie nastgpujace wytyczne:
*  roznorodno$é pieczywa (Zytnie, pszenno-zytnie, pszenne, z dodatkami),
*  co najmniej raz w tygodniu positek gléwny z ryb i 2 razy w dekadzie posilek zawierajacy ryby
* kazde $niadanie, obiad, kolacja powinny zawieraé produkty stanowiace zrédio petlnowartosciowego biatka
zwierzgcego,
* 3 razy w dekadzie rosliny straczkowe suche
*  nie wigcej niz 3 razy w dekadzie potrawy smazone
* 2 razy dziennie mleko lub produkty mleczne,
* 2 razy w dekadzie produkty mleczne fermentowane (jogurt, kefir),
*  co najmniej raz w tygodniu kolacja w postaci dania goracego,
* nie czesciej niz 2 razy w danym jadlospisiec dekadowym wedliny typu mielonka, mortadela, metka, paréwka,
salceson, pasztet,
*  do kazdego positku suréwka lub owoce lub warzywa przetworzone, z przewagg surowek z warzyw $wiezych
*  codziennie owoce i warzywa 300g w tym 100g podanych na surowo,
*  odpowiedni udzial produktéw o wysokiej zawartosci weglowodanéw ztozonych i wysokobtonnikowych (m.in.:
ciemne pieczywo, kasze, warzywa straczkowe suche)
*  w dziennej porcji pieczywa dla kazdego oddzialu do 20% winno stanowi¢ pieczywo ciemne
*  kompoty do positkéw musza by¢ przygotowywane na bazie §wiezych lub mrozonych owocéw,
*  sok do obiadu — 100% sok owocowy, nie dopuszcza si¢ napojéw przygotowywanych z syropéw/zageszczanych
sokéw owocowych,
*  co najmniej 3 razy w tygodniu do obiadu letnia woda z cytryng i miodem,
*  paréwki winny zawiera¢ co najmniej 60% migsa (z wylaczeniem migsa MOM)
*  do smazenia winien by¢ uzywany tyko olej rodlinny,
*  do przygotowywania positkéw na bazie migsa mielonego Wykonawca zobowiazany bedzie zastosowa¢ produkty
pochodzace w szczegblnosci ze zmielonej topatki lub karkowki, wyklucza si¢ stosowanie migsa garmazeryjnego.
* dieta ptynna winna sktada¢ si¢ z trzech dan plynnych pelnowarto$ciowych, urozmaiconych (nie
dopuszcza si¢ podawania na kolacj¢ zupy z obiadu),
e) Jadlospis bedzie posiadat wyszczegélniona gramature poszczegdlnych potraw i produktéw, informacije
o kalorycznosci oraz informacje o alergenach.
f)  Jadlospisy dekadowe beda przekazywane Wykonawcy co najmniej 4 dni robocze przed wprowadzeniem.
@) Dekadowe jadlospisy beda zawiera¢ osobno rozpisane positki dla dzieci z uwzglednieniem grup wiekowych.
h) Dekadowe jadlospisy beda zawiera¢ takze diete biegunkows dla niemowlat, dzieci starszych rozpisana na 5 kolejnych
dni.
Positki winny by¢ przygotowywane przez osobe posiadajaca wyksztalcenie oraz doswiadczenie w zawodzie
dietetyk lub kucharz.

Terminy zgtaszania biezgcego zapotrzebowania:
a) Positki beda przygotowywane i dostarczane na podstawie pisemnych zapotrzebowan skladanych codziennie przez
osobg¢ wyznaczona do koordynacji realizacji umowy;
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zgloszenia ilo$ci positkéw zréznicowanych pod wzgledem diet odbywac si¢ do godziny 14:00 dnia poprzedzajacego,
z uwzglednienie, ppkt. d i e);

w kazdy pietek lub inny dzief roboczy poprzedzajacy dni wolne od pracy zglaszane beda prognozowane ilosci
positkow na kolejne dni wolne oraz dziefi roboczy — $niadanie, z uwzglednieniem ppkt.e);

zmiany ilosci positkéw koniecznych do przygotowania, wynikajacych z biezacego ruchu chorych w danym dniu,
zglaszane beda na biezaco telefonicznie, faxem lub poczty elektroniczna w nastepujacych godzinach 6:00-6:30, 10:00-
10:301 14:30-15:00;

w biezacej realizacji Wykonawca zobowiazany bedzie uwzglednia¢ korekty ilosci positkéw zglaszanych zgodnie
z ppkt.d).

Przygotowywanie positkéw dla dzieci w réznych grupach wiekowych.

a)
b)

d)

Przygotowywanie mieszanek mlecznych, kleiku (na mleku i na wodzie) dla niemowlat i dzieci odbywa¢ si¢ bedzie

z uwzglednieniem biezacych wytycznych.

Zamawiajacy stosuje w szczegoOlnosci nastepujace mieszanki mleczne: kleik ryzowy, kasza manna, mieszanka I,

mieszanki z mleka modyfikowanego: Bebiko, Bebiko 1, Bebiko 2, Nann 1, Nann 2, Bebilon, Gerber itp. oraz

mieszanki mleczne specjalistyczne.

Mieszanki mleczne przygotowywane m.in.: z mleka Bebiko, Nann, Babilon, Gerber musza by¢ przygotowywane

bezposrednio przed spozyciem. Sposéb przygotowywania ww. mieszanek:

*  Wykonawca zobowigzany bedzie dostarcza¢ w sterylnych zamknietych butelkach, odpowiednia do ztozonego
zapotrzebowania ilo§¢ zamawianego mleka w proszku,

*  butelka winna by¢ opisana z podaniem: rodzaju i ilosci (ilo§¢ miarek) wsypanego mleka, daty i godzina
przygotowania, numeru dziecka podanego w zaméwieniu, imig i nazwisko osoby przygotowujacej

*  butelki z przygotowana porcja mleka dostarczane beda w szczelnie zamknietym pojemniku,

*  butelki moga by¢ dostarczane z positkami gtéwnymi lub jednorazowo (calodzienne zapotrzebowanie)

Przygotowywanie mieszanek specjalistycznych z mleka stanowigcego produkt leczniczy:

*  Wykonawca zobowigzany bedzie dostarcza¢ tylko wskazana w zapotrzebowaniu ilo$¢ pustych czystych butelek
oraz odebrac je po uzyciu do mycia i ponownego przygotowania

*  Butelki dostarczane beda w szczelnie zamknigtym pojemniku

*  Butelki moga by¢ dostarczane z positkami gtéwnymi lub jednorazowo (calodzienne zapotrzebowanie)

Mieszanki mleczne moga by¢ przygotowywane idostarczane 1x dziennie wraz ze $niadaniem w ilosci porcji

wskazanych w zamowieniu. W przypadku mieszanki I winna by¢ dostarczona po poddaniu jej procesowi pasteryzacji

i schtodzeniu.

Czestotliwosé karmienia niemowlat mieszankami mlecznymi $rednio co 3 godziny (ok. 7x na dobg).

Planowane godziny dostarczania positkéw mlecznych beda wskazywane na biezaco, w sktadanych zaméwieniach.

Posilki mleczne wydawane bedg w butelkach zamknietych, w systemie jatowym.

Zamawiajacy kazdorazowo okresli sktad mieszanek, ilo$¢ i objetos¢ jednostkowych opakowan (butelek).

Wykonawca zabezpieczy niezbedng ilos¢ butelek (z podziatka) do mieszanek i kleikdw.

Na kazdej butelce zawierajacej przygotowany positlek Wykonawca zobowiazany jest umiesci¢ nastepujace dane: data

igodzina przygotowania, nazwa positku, nr identyfikacyjny dziecka podany przez oddzial w zamdwieniu, imig

i nazwisko osoby przygotowujacej.

Smoczki do butelek zapewnia Zamawiajacy.

Butelki (szklane lub z tworzywa) do mieszanek mlecznych muszg by¢ przeznaczone do sterylizaciji.

Napoje ciepte do $niadan i kolacji — czarna herbata.

Dla dzieci do 1r.z. Zamawiajacy przewiduje zamawianie gotowych positkéw w sloiczkach (obiady, desery) typu

Gerber, Bobovita itp.

Dieta biegunkowa dla dzieci przygotowywana wg receptur Zamawiajacego.

Wykonawca zobowiazany bedzie modyfikowaé zatwierdzane na biezace diety biegunkowe, uwzgledniajac preferencje

zywieniowe hospitalizowanych dzieci, zgodnie z wytycznymi Zamawiajacego.

W diecie biegunkowej dla niemowlat nalezy uwzglednic¢ takze positki gotowe w stoiczkach (typu Gerber, Bobovita),

w szczegblnosci: marchewka, jablko z dynia, jabltko z bananem, jablko z marchewka nie czgsciej niz 1 raz dziennie.

Przykladowa dieta biegunkowa:

Dieta biegunkowa dla niemowlat
Dzien Zalecany jadtospis
1 Sniadanie: 5 x kleik ryzowy na wodzie
Obiad: gotowy positek w sloiczku — marchewka (typu Gerber, Bobovita itp.)
Kolacja: banan
2 Sniadanie: herbata, biszkopt, jabtko gotowane
II $niadanie: gotowy posilek w sloiczku: jabtko z dynig, jabtko z bananem, jabtko z marchewka (typu
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Gerber, Bobovita itp.)

Obiad: zupa ryz z marchewka

Podwieczorek: kaszka kukurydziana

Kolacja: ryz gotowany na gesto z gotowanym jabtkiem

3 Sniadanie: herbata, biszkopt, pieczywo pszenne z mastem

II $niadanie: banan

Obiad: zupa marchewka z ziemniakami, ziemniaki puree, chude gotowane migso
Podwieczorek: ryz gotowany z marchewka

Kolacja: pieczywo pszenne z chudg wedling

4 Sniadanie: herbata, pieczywo pszenne z mastem

II $niadanie: kisiel

Obiad: zupa na kaszy mannie, ziemniaki puree, dynia gotowana, chude gotowane migso
Podwieczorek: jabtko gotowane

Kolacja: pieczywo pszenne z masltem i chuda wedling

5 Dieta lekka z ograniczeniem potraw stodkich, tlustych, wzdymajacych — potrawy gotowane

Dieta biegunkowa dla dzieci starszych

Dzien Zalecany jadtospis

1 Sniadanie: herbata, suchary
II $niadanie: kaszka kukurydziana na gesto, wafle ryzowe
Obiad: ryz gotowany na gesto z marchewka, ziemniaki puree
Podwieczorek: dynia gotowana, biszkopty
Kolacja: ryz gotowany z marchewks
2 Sniadanie: herbata, biszkopt, jabtko gotowane
II $niadanie: gotowana dynia, suchary
Obiad: zupa ryz gotowany z marchewks
Podwieczorek: kisiel
Kolacja: ryZz gotowany na gesto z gotowanym jablkiem
3 Sniadanie: herbata, biszkopt, pieczywo pszenne z maslem
II $niadanie: banan
Obiad: zupa marchewka z ziemniakami, ziemniaki puree, chude gotowane migso
Podwieczorek: ryz gotowany z marchewka
Kolacja: pieczywo pszenne z chuda wedling
4 Sniadanie: herbata, pieczywo pszenne z mastem
II $niadanie: kisiel
Obiad: zupa na kaszy mannie, ziemniaki puree, dynia gotowana, chude gotowane migso
Podwieczorek: jabtko gotowane
Kolacja: pieczywo pszenne z mastem i chudg wedling

Dieta lekka z ograniczeniem potraw stodkich, tlustych, wzdymajacych — potrawy gotowane

18. Dane statystyczne
a)  $rednia miesigczna ilo§¢ wydanych positkow (facznie $niadania, obiady, kolacje) w oparciu o dane z okresu styczen-
grudzien 2019, z podziatlem na poszczegdlne oddzialy:
*  Oddzial Choréb Wewngetrznych (OW)— 2543
*  Oddzial Chirurgii Ogoélnej z pododdziatem Chirurgii Urazowo-Ortopedycznej (OC) - 1779
*  Oddzial Pediatryczny (OP)— 418 (bez mieszanek mlecznych), mieszanka I 4,51, mleko modyfikowane 28I, kleik na
mleku 71, kleik na wodzie 71,

*  Oddzial Anestezjologii i Intensywnej Terapii (OI) - 32

*  Oddziatl Ginekologiczno-Polozniczy Rooming in (OG) — 460+409
*  Zaklad Opickunczo-Leczniczy (Z1)— 1572

*  Oddzial Rehabilitacyjny (OR) — 1786
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$rednia
oddziat 19-sty | 19-lut | 19-mar | 19-kwi | 19-maj | 19-cze | 19-lip 19-sie | 19-wrz 19-paz | 19-lis 19-gru | tacznie | miesigczna
Oddziat Choréb
Wewnetrznych i
Nefrologii (OW) | 2613 | 2336 2597 2470| 2797| 2526 | 20656 | 2542| 2477| 2600| 2424| 2371| 30409 2534
Oddziat
Pediatryczny
(OP) 599 | 575 505 491| 383 406 268 258 330 358 487 457 5117 426
Oddziat Chirurgii
Ogélnej (OC) 1163 | 1325 1432 1245| 1388 | 1325| 1364| 1354| 1368| 1296| 1309| 1574| 16143 1345
pododdziat
Chirurgii
Urazowo-
Ortopedycznej 344 508 483 331 | 429 543 331 284 586 511 507 373 5230 436
Oddziat
Ginckologiczno- | 493 | 444 584 428 | 511 434 479 442 407 490 464 384| 5560 463
-Potozniczy
Rooming in 392| 357 415 328 | 343 459 521 490 401 380 310 401 4797 400
Oddziat
Rehabilitacyjny
(OR) 1837 1680 1848 | 1687| 1845| 1800| 1860 1829| 1800| 1840| 1773| 1672| 21471 1789
Oddziat
Anestezjologii i
Intensywnej
Terapii (OT) 17 44 62 6 14 6 24 29 100 69 45 22 438 37
ZOL 1560 | 1327 1604 | 1602 | 1684 | 1620| 1674 | 1431| 1439 1902 1629| 1594| 19066 1589
Iacznie 8674 | 8088 9047 | 8257 | 8965| 8576| 8846| 8375| 8322| 8935| 8441| 8475
b) liczba osobodni:
oddziat Sty19 Luty19 | Marz19 | Kwil9 Maj19 Czer19 Lip19 Sier19 Wrz19 Paz19 Lis19 Grul9 tacznie
Oddzial Choréb
Wewnetrznych i
Nefrologii (OW) 915 789 907 843 940 784 886 885 866 871 839 802 10327
Oddziat
Pediatryczny (OP) 324 316 214 170 141 153 128 96 148 158 207 193 2248
Oddziat Chirurgii
Ogolnej z
pododdziatem
Chirurgii Urazowo-
Ortopedycznej (OC) 507 608 683 486 630 691 565 514 692 587 586 660 7209
Oddziat
Ginekologiczno- 172 153 216 152 168 157 175 157 142 173 170 126 1961
-Polozniczy
Rooming in 139 122 139 106 112 163 187 162 137 132 105 133 1637
Oddziat
Rehabilitacyjny (OR) 626 557 610 582 611 599 618 605 595 611 586 578 7178
Oddziat
Anestezjologii i
Intensywnej Terapii
(01 122 113 148 127 75 130 85 148 117 95 102 100 1362
ZOL 713 687 717 757 819 711 695 594 565 698 667 668 8291
tacznie 3518 3345 3634 | 3223 3496 3388 3339 3161 3262 | 3325 3262 | 3060

c) liczba 16zek szpitalnych - stan na rok 2020r.

*  Oddzial Choréb Wewnetrznych - 35

*  Oddzial Chirurgii Ogélnej z pododdzialem Chirurgii Urazowo-Ortopedycznej - 31
*  Oddzial Pediatryczny— 11
*  Oddzial Anestezjologii i Intensywnej Terapii - 5

*  Oddzial Ginekologiczno-Potozniczy Rooming In- 16

*  Oddzial Neonatologiczny — 7
*  Zaklad Opickunczo-Leczniczy - 30

*  Oddzial Rehabilitacyjny —21

*  Oddzial Urologii Jednego Dnia — 3
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d) Miesigezne zapotrzebowanie na positki z okresu: czerwiec 2020 do kwietnia 2021 (w tym okresie Zamawiajacy
funkcjonowat jako szpital zakazny ,,covidowy”)

cze 20 lip 20 sie 20 wrz 20 | paz20 lis 20 | gru20 | sty2l lut21 | mar21 | kwi2l facznie
Sniadanie (S) 912 2756 2529 | 2673 1980 2286 | 2331| 2116| 1892| 3994| 2953 26422
Obiad (O) 989 | 2877 2634 | 2815 2078 | 2346 2375| 2139| 1961 4028| 2993 27235
Kolacja (K) 971 2783 2596 | 2735 2027 | 2363| 2365| 2125| 1941 4032] 2979 26917
kleik na wodzie 5,78 18,89 21,6 17,6 5,25 0 0 0 0 0 0 69,12
kleik na mleku 2,75 7,75 7,75 7,5 5,85 0 0 0 0 0 0 31,6
mieszanka I 1,65 4,65 4,65 4,5 3,15 0 0 0 0 0 0 18,6
mleko
modyfikowane 0] 17,74| 15,78 2,1 6,06 0 0 0 0 0 0 41,68
positki
dodatkowe 262 819 806 936 878 450 465 227 145 406 0 5394
taczni
Safic-glfK 2872 8416 7759 | 8223 6085 | 6995| 7071 | 6380| 5794| 12054| 8925 80574

II. Dystrybucja positkéw.
Wykonawca zobowigzany bedzie:

1.

a)
b)

0

dostarcza¢ positki do poszczegdlnych kuchenek oddzialowych oddziatéw szpitalnych;

w zakresie oddzialéw przeksztalconych na oddziaty zakazne ,,covidowe” (m.in.: oddzial wewnetrzny, oddzial chirurgii
ogolnej, oddzial rehabilitacji, oddzial ginekologiczno-polozniczy ) posiltki dostarczane beda do wyznaczonej czesci
czystej oddziatu;

dostarcza¢ wraz z positkami, na koszt wlasny, zamykane pojemniki lub worki od gromadzenia odpadéw
pokonsumpcyjnych i komunalnych, zgodnie z obowigzujacymi zasadami — z zastrzezeniem, ze ilos¢ dostarczanych
workéw winna byé objetosciowo i iloSciowo dostosowana i wystarczajaca dla zebrania odpadéw, powstalych
z dostarczonych positkow;

po kazdym positku odebra¢ z kuchenek oddzialowych brudne termosy, naczynia wielorazowego uzytku, sztucce,
butelki, pojemniki, itd., w ktérych przewozono positki, zapewni¢ ich mycie i odpowiednio wyparzaé, dezynfekowac
i sterylizowac.

po kazdym positku odebra¢ i utylizowa¢ na wlasny koszt odpady pokonsumpcyjne ikomunalne zgromadzone
w zamykanych pojemnikach.

Zamawiajacy wymaga, aby dystrybucja positkéw odbywala si¢ wg jednego z ponizej okreslonych systeméw dystrybucii.
Minimalne wymagania dotyczace dystrybucji w zaleznosci od zaoferowanego przez Wykonawce systemu dystrybucii
positkow:

)
b)

d

Wariant I - dystrybucja w systemie wielorazowych tac termoizolacyjnych zawierajacych positek dla jednego pacjenta -
kazda taca winna zawiera¢ oznakowanie zawierajace co najmniej: datg przygotowania, rodzaj diety, oddzial

Wariant II - dystrybucja z zastosowaniem jednorazowych dzielonych pojemnikéw dla wszystkich positkow,
zawierajacych porcje dla kazdego pacjenta osobno — pojemniki winny by¢ zamykane, wykonane z tworzywa
bidegradowalnego, zabezpieczone w zewnetrzna zgrzewana warstwe foliows (pakowanie metoda préozniowa). Kazdy
pojemnik winien zawiera¢ oznakowanie zawierajace co najmniej: dat¢ przygotowania, rodzaj diety, oddzial. Zupa do
obiadu izupy mleczne dostarczane w oznakowanych (data przygotowania, rodzaj diety, oddzial) termosach dla
kazdego oddzialu osobno. Zapewnienie naczyfi do podawania zup, wykonanych z materialéw nietlukacych.
Dopuszcza si¢ zastosowanie naczyn jednorazowego uzytku, pod warunkiem, ze beda wykonane z tworzywa
biodegradowalnego (talerze i miseczki jednorazowe z np.: otrab, papierowe), dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.
Wariant III - dystrybucja w systemie mieszanym tj.: obiad (bez zupy) w systemie jednorazowych, dzielonych
i zamykanych prézniowo pojemnikéw dla kazdego pacjenta, pozostate positki w systemie termoséw i pojemnikéw
przy minimalnych wymaganiach: zapewnienie kompletu termoséw, pojemnikéw dla kazdego oddzialu osobno —
oznakowanych co najmniej w zakresie daty przygotowania, rodzaju diety, oddziatu; do kazdego positku dostarczyé
sztuéce do dozowania/porcjowania positkéw, pozwalajace na odmierzanie przewidzianych w diecie racji
zywieniowych; zapewnienie naczyn stolowych (talerze) do podawania positkéw (naczynia winny byé wykonane
z materialéw niettukacych), dopuszcza si¢ zastosowanie talerzy jednorazowego uzytku, pod warunkiem, Zze beda
wykonane z tworzywa biodegradowalnego (np.: papier, otreby), dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia;
jednorazowe pojemniki obiadowe wykonane z tworzywa biodegradowalnego, zabezpieczone w zewnetrzna zgrzewana
warstwe foliows (pakowanie metoda prézniowa), kazdy zawierajacy oznakowanie co najmniej: daty przygotowania,
rodzaju diety, oddziatu.

Wariant IV - dystrybucja w system termoséw i pojemnikéw przy minimalnych wymaganiach: zapewnienie kompletu
termosow, pojemnikéw dla kazdego oddzialu osobno — oznakowanych co najmniej w zakresie daty przygotowania,
rodzaju diety, oddziatu; do kazdego positku dostarczy¢ sztuéce do dozowania/potrcjowania positkéw, pozwalajace na
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odmierzanie przewidzianych w diecie racji zywieniowych; zapewnienie naczyn stolowych (talerze) do podawania
positkow (naczynia winny by¢é wykonane z materialéw nietlukacych); dopuszcza si¢ zastosowanie naczyn
jednorazowego uzytku, pod warunkiem, ze beda wykonane z tworzywa biodegradowalnego (np.: papier, otreby),
dopuszczonego do kontaktu z zZywnoscia.

Wykonawca zobowigzany bedzie dostarczy¢ kazdorazowo z positkami pojemniki (kubki, pojniki) do podawania napoi
dla kazdego pacjenta osobno. Dopuszcza si¢ zastosowanie pojemnikéow jednorazowego uzytku, pod warunkiem, ze beda
wykonane z tworzywa biodegradowalnego (np.: papier, otreby), dopuszczonego do kontaktu z Zywnoscia.
Napoje do positkéw dostarczane bedg w termosach z kranikiem.
Do kazdego positku Wykonawca zobowiazany bedzie dostarcza¢ komplet jednorazowych (z materiatéw
biodegradowalnych) lub wielorazowych sztu¢cow, niezbednych do spozycia przygotowanych potraw. Wykonawca bedzie
ponosit ryzyko utraty i uszkodzenia oraz koszty mycia sztué¢céw wielorazowych.
Tace termoizolacyjne, termosy, pojemniki, pojemniki jednorazowego uzytku (o ktérych mowa w pkt. II ppkt.2) winny
posiada¢ szczelne pokrywy, wykluczajace wylewanie 1 mieszanie si¢ potraw oraz gwarantujace utrzymanie wlasciwej
temperatury.
Wszelkie naczynia uzywane w celu realizacji ustugi (m.in.: tace termoizolacyjne, termosy, pojemniki, sztucce, talerze, kubki,
naczynia do porcjowania), zaréwno jednorazowego i wielorazowego uzytku, musza posiada¢ dokumenty dopuszczajace do
kontaktu z zywnoscia, ktére Wykonawca zobowiazany bedzie dostarczy¢ Zamawiajacemu w terminie do 14 dni od daty
zawarcia umowy.
Temperatura positkéw podawanych na goraco, w chwili dostarczenia do kuchenek oddziatowych musi mie¢ co najmniej:
e zupa—75C
* II danie (migso, sos, ziemniaki) — 65°C
*  kawa, herbata— 75" C
Dystrybucije positkéw w oddziale bedzie realizowal Zamawiajacy.
Odbioru positkow dokonywaé bedzie upowazniony przez Zamawiajacego pracownik oddziatu.
Obecna lokalizacja poszczegélnych oddziatéw:
a) budynek wielofunkcyjny A:
*  parter - Oddzial Anestezjologii i Intensywnej Terapii,
* I pietro- Oddzialu Ginekologiczno-Polozniczy Rooming In (czes¢ potoznicza)
* I pietro - Oddzial Neonatologiczny
* I pietro - Oddzial Pediatryczny
* II pictro - Oddziat Chirurgii Ogélnej z pododdzialem Chirurgii Urazowo-Ortopedycznej
b) budynek B;
*  parter — Izba Przyjeé, Oddzial Otolaryngologii
* I pietro- Oddzialu Ginekologiczno-Potozniczy Rooming In (czegsé ginekologiczna)
* II pictro - Oddzial Choréb Wewnetrznych i Nefrologii
c) budynek C:
*  parter - Oddzial Rehabilitacyjny
* I pietro - Zaktad Opickuticzo-Leczniczy
d) Trakt komunikacyjny miedzy budynkiem B i C zlokalizowany na poziomie parteru i I pietra. Drogi komunikacyjne
w budynkach bez utrudniei architektonicznych.
e) Dostarczanie positkow do Oddziatu Ginekologiczno-Potozniczy Rooming in odbywa si¢ od strony polozniczej
(na jednym woézku).
Wykonawca w celu przetransportowania positkow do kuchenek oddzialowych bedzie moégl korzysta¢ z wind
Zamawiajacego.
Wykonawca zapewnienia $rodki transportu wewnetrznego do dystrybucji positkéw i odbioru brudnych naczyn
i odpad6w. Dostarczanie positkow do kuchenek oddzialowych winno odbywac si¢ w sposéb gwarantujacy zachowanie
wlasciwej temperatury, czystosci i jakosci positkow, tj.: przy uzyciu wézkow transportowych, kontenerow itp. Wykonawca
zobowigzany bedzie po kazdym positku zabiera¢ takze ww. srodki transportu wewngtrznego. Ewentualne pozostawianie
srodkéw transportu wewnetrznego Wykonawca winien ustali¢ z Zamawiajacym. Wykonawca odpowiada za ewentualna
utrate, czy uszkodzenie srodkéw transportu wewnetrznego, jezeli zdecyduje si¢ na ich pozostawianie u Zamawiajacego.
Wykonawca zobowiazany bedzie dostarczaé poszczegélne positki zgodnie z zatwierdzonym jadlospisem i zleceniami
w czasie wyznaczonym przez Zamawiajacego — w przyblizeniu o tej samej porze na wszystkie oddzialy, przy
zagwarantowaniu odpowiedniej ich temperatury w momencie podawania pacjentom.
Jezeli w trakcie dystrybucji positku pacjent bedzie na zabiegach leczniczych lub diagnostycznych naczynia oddane beda po
kolejnym positku.
Wykonawca zobowigzany bedzie do odpowiedniego skladowania, usuwania, utylizacji wszelkich odpadéw min.:
komunalnych i pokonsumpcyjnych, bezposrednio po kazdym positku. W zwiazku z powyzszym z chwilg odbioru odpadéw
z poszczegblnych oddzialéw, Wykonawea staje si¢ ich posiadaczem odpowiedzialnym za utylizacje.
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Odpady pokonsumpcyjne i komunalne pochodzace od chorych izolowanych z powodu choroby zakaznej
(obecnie oddzialy ,,covidowe”), Zamawiajacy utylizuje we wlasnym zakresie, zgodnie z obowigzujacymi
regulacjami wewnetrznymi.

Wykonawca zobowiazuje si¢ do dostarczania wraz z positkami ilo§ciowego wykazu przekazywanych positkéw, z podziatem
na poszczegoélne komorki organizacyjne 1 diety, potwierdzane kazdorazowo imiennie przez osoby odbierajace positki.
Miesigczne zestawienie ilosci wydawanych positkéw z podzialem na dostarczone diety i komérki organizacyjne, bedzie
stanowito zalacznik do faktury.

Naczynia od pacjentéw po spozyciu positku bedzie odbieral Zamawiajacy i umieszczal na wézku do rozdawania positkdw.
Wykonawca zobowigzany bedzie odebraé zebrane naczynia, sztuéce, pojemniki, termosy/tace, odpady itp. zlokalizowane
na wozku do rozdawania positkéw, na terenie oddziatu.

Woézek do rozdawania positkéw jest na wyposazeniu kuchenek oddzialowych i nie stuzy do transportu positkéw oraz
zwrotnie brudnych naczyni do Wykonawecy.

Dowozenie positkéw do Zamawiajacego odbywac si¢ bedzie samochodami przystosowanymi do transportu zywnosci
w sposOb  zapewniajacy wymagany standard sanitarno-epidemiologiczny, zgodny z przepisami prawa obowiazujacymi
w tym zakresie.

W czasie transportu Wykonawca zobowiazany jest zagwarantowal temperature przechowywania wlasciwa dla danego
rodzaju produktéw (np.: transport wedlin winien gwarantowac wymagang przez producenta temperaturg przechowywania).

ITI. Kontrola $wiadczonej ustugi.

1.

10.

11.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo w kazdym czasie realizacji umowy, do kontrolowania procesu zywienia prowadzonego
przez Wykonawce (jakosci zywienia, metryczek i skltadu wykorzystywanych surowcéw i produktdw, wartosci odzywezych,
sposobu dystrybucji, wymaganej wartosci wsadu do kotla, warunkéw transportu, dokumentéw potwierdzajacych
pochodzenie produktéw uzytych do przygotowywania positkéw, utrzymania stanu sanitarno — higienicznego urzadzen,
sprzetu, pomieszczeft 1 wyposazenia, dokumentacji zwiazanej z utrzymaniem stanu higieniczno- sanitarnego i zapisow
z tym zwigzanych (réwniez ksigzeczek zdrowia pracownikow itp.) oraz weryfikowania realizacji zasad systemu HACCP.
Upowazniony pracownik Zamawiajacego ma prawo do kontrolowania faktycznej gramatury positkéw z deklarowana
w jadlospisie, temperatury dostarczanych positkéw, oceny organoleptycznej i estetyki dostarczanych positkow. Wyniki
kontroli na biezaco beda dokumentowane.

W zwigzku z posiadanym certyfikatem zarzadzania jakoscia ISO 9001 Zamawiajacy zastrzega sobie prawo, w kazdym
czasie trwania umowy, do przeprowadzenia auditu w pomieszczeniach Wykonawcy, w ktérych bedzie realizowana ustuga
(audit dokumentacji, procesow technologicznych, infrastruktury, jakosci produkeji i produktéw, kwalifikacji personelu).
Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ zwrotu positkéw w przypadku stwierdzenia nieprawidlowosci jakosciowych,
tl. np.: positek niezdatny do spozycia z powodu przeterminowanych produktow (np. plesn, niewlasciwy kolor,
konsystencja, zapach), niedogotowanych, zanieczyszczonych, itp., na podstawie Protokotu reklamacji positkow.
W miejsce zakwestionowanych positkéw musza by¢ dostarczone positki wlasciwe w trybie pilnym, tj.: do 30 minut
od chwili reklamaciji.

W przypadku stwierdzenia nieprawidlowosci dotyczacych dostarczenia niewlasciwej ilo$¢ positkéw, niewltasciwej
gramatury potraw, Zamawiajacy zglosi reklamacje telefonicznie oraz sporzadzi Protokofu reklamacji positkow,
a Wykonawca zobowiazany bedzie do niezwlocznego, tj.: do 30 minut od zgloszenia reklamacji, usunigcia stwierdzonych
nieprawidlowosci.

W przypadku stwierdzenia innych nieprawidtowosci w zakresie realizacji uslugi opisanych w niniejszej umowie (np.:
niewlasciwej temperatury positkéw, warunkéw dystrybucji) Zamawiajacy sporzadzi Protokotu reklamacji positkow, a
Wykonawca zobowiazuje si¢ do niezwlocznego usunigcia stwierdzonych nieprawidlowosci, tj.: do 24 godzin od chwili
reklamaciji.

W przypadku powtarzajacych si¢ nieprawidlowosci Zamawiajacy uprawniony jest do zastosowania kar umownych
opisanych we wzorze umowy.

Na kazde Zadanie Zamawiajacego Wykonawca zobowiazany jest okaza¢ stosowne za$wiadczenia o przebadanej i zdrowej
zywnosci, zgodnie z obowiazujacymi regulacjami ustawowymi.

Wykonawca zobowigzany bedzie do pobierania i przechowywania prébek dostarczanych positkéow i mieszanek
zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007t. (Dz.U. z 2007r., nr 80, poz. 545 ze zm.).
W przypadku stwierdzenia zatrucia pokarmowego Zamawiajacy ma prawo do zabezpieczenia probek zywnosci
z co najmniej 3 ostatnich dni celem zbadania w Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej. Badanie odbedzie si¢
na koszt Wykonawcy.

Wykonawca zobowiazany jest przekazywaé Zamawiajacemu protokoly z kontroli prowadzonych przez wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego w okresie realizacji zaméwienia, w szczegolnosci dotyczace jakosci stosowanych
produktéw zywnosciowych i jadtospisow. W przypadku niedochowania niniejszego obowiazku Zamawiajacy zleci na koszt
Wykonawcy kontrole m.in.: w zakresie positkéw oraz jadlospiséw, w zakresie zgodnosci z zaleceniami Instytutu Zywienia
i Zywnosci.

Wykonawca, w terminie do 3 miesiecy od daty podpisania umowy, zobowigzany bedzie przeprowadzi¢ na koszt wilasny
badania mikrobiologiczne powierzchni i sprz¢tow na ktérych przygotowywane sa positki (w tym butelek do mieszanek
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mlecznych) i dostarczy¢ ich wyniki do Zamawiajacego. Badania winny by¢ wykonane przez wlasciwego panstwowego
inspektora sanitarnego

IV. Ubezpieczenie ustug objetych umowa:

1. Wykonawca zobowiazany bedzie ubezpieczy¢ ustugi objete niniejsza umowa w calym okresie jej obowiazywania, z suma
ubezpieczenia nie mniejsza niz 500 tys. zt na jedno i wszystkie zdarzenia.

2. Wymagana jest odrebna polisa ubezpieczeniowa dedykowana dla niniejszego zaméwienia, obejmujaca wskazane
ryzyko.

3. Wymagany zakres ubezpieczenia:

)
b)
0
d)
9
f

2

ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej (rezim deliktowy, kontraktowy, zbieg roszczer) z tytutu prowadzonej
dzialalnosci, posiadanego mienia oraz wprowadzania produktu do obrotu

odpowiedzialno$¢ cywilna za szkody na osobie (rozstrdj zdrowia, uszkodzenie ciata, $mieré¢ poszkodowanego), szkody
na mieniu (uszkodzenia, zniszczenia) oraz ich nastepstwa

odpowiedzialno$¢ cywilna za szkody w postaci strat (damnum emergens) oraz utraconych korzysci (lucrum cessans)
odpowiedzialno$¢ za szkody powstale w skutek razacego niedbalstwa

odpowiedzialno$¢ za szkody powstale w wyniku choréb zakaznych i zatru¢ pokarmowych w szczegdlnosci salmonella,
czerwonka lub inna chorobg przenoszong droga pokarmowa,

odpowiedzialno$¢ cywilna za szkody wyrzadzone przez podwykonawcéw (jezeli wykonawca powierzy wykonanie
zamdwienia lub jego czesci podwykonawcom),

OC za produkt rozszerzony o zachorowania os6b wynikle ze spozycia positkéw przygotowanych przez Wykonawce.

4. W terminie do 7 dni od podpisania umowy Wykonawca przekaze Zamawiajacemu kopie wymaganej polisy
ubezpieczeniowej wraz z dowodami oplacenia skfadki. Jezeli polisy ubezpieczeniowe wystawiane beda na okresy roczne,
Wykonawca zobowiazany jest przedstawi¢ wznowienie polisy w terminie do 7 dni po zakoriczeniu okresu ubezpieczenia.

5. W przypadku niedochowania ww. obowigzku Zamawiajacy uprawniony jest do zawarcia ubezpieczenia wg wymagan
zawartych w umowie na koszt Wykonawcy.

6. Czasowy zakres pokrycia w ubezpieczeniu odpowiedzialnosci cywilnej:

Odpowiedzialnoscig Zaktadu Ubezpieczen objete winny by¢ roszczenia dotyczace szkdéd powstalych w wyniku zdarzen
zaistnialych w okresie ubezpieczenia, choéby zostaly zgloszone po tym okresie, jednakze przed uplywem kodeksowego
terminu przedawnienia, przy czym:

a)

b)

szkoda osobowa rozumiana bedzie jako straty powstale wskutek $mierci, uszkodzenia ciala lub rozstroju zdrowia,
a takze utracone korzysci poniesione przez poszkodowanego, ktére moglby osiagnac, gdyby nie doznal uszkodzenia
ciata lub rozstroju zdrowia;

szkoda rzeczowa to straty powstate wskutek zniszczenia lub uszkodzenia rzeczy ruchomej albo nieruchomosci
poszkodowanego, a takze utracone korzysci poszkodowanego, ktére moglby osiagnaé gdyby mienie nie zostato
uszkodzone, zniszczone lub utracone.

11



